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Buffet Forslag no. 1. 
                                                

Indbagt laks med fløde stuvet spinat i butterdej,  
hertil sauce verte 

 
Røget oksefilet med lunt røreæg, grønne asparges og 

grovflute. 
 

Stegt farseret kalkun bryst med mandler, oliven, 
piskefløde, portvin og pænt anrettet på sølvfade. 

 
Rosa stegt tyndstegsfilet pænt anrettet på sølvfade. 

 
Pasta salat i marinade af olivenolie, rødvins eddike og 

krydderier. 

 
Mixed salat og creme fraiche dressing. 

 
Flødestegte kartofler. 

 
Lune hjemmelavede grøntsagstærter. 

 
Brie og blåskimmel ost, druer og frugt. 

 
Til sidst serveres frugttærte. 

  

Min. 20 prs. pris pr. kuvert kr.185,00  
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Buffet Forslag no. 2. 
  

Kold farseret ørred med kødet fra fisken rørt til en 
lækker fars med persille, piskefløde og frisk kværnet 

peber, hertil lakserogns dressing, valnøddeflute.. 

 
Røget dyrekølle med grøntsags timbale lun flute. 

 
Tykstegsfilet rosa stegt og rullet i sort groft peber. 

(Anrettet på sølvfade) 

 
Rødvins kogt og glaseret skinke eller Provence 

marinerede lammekøller,  
(Anrettet på sølvfade) 

 
Pasta salat i marinade af olivenolie, rødvins eddike og 

krydderier. 
 

Tomat kartofler med hakkede flåede tomater, bouillon, 
og krydderier. 

 
Grøn blandet salat med dressing. 

 
Lune hjemmelavede grøntsagstærter. 

 
Brie og gorgonzola, druer og frugt. 

 

Til sidst serveres frugttærte. 
  

Min. 20 Prs. Pr. kuvert kr.195,00  
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Buffet Forslag no. 3. 

  

Hjemmelavet laksepate, dressing, flute og smør. 

1 postej af butterdej fyldt med rejecreme, pyntet med 

en lakserose og dild. 

Krydder stegt svinekam eller stegte lammekøller.  

(pyntet på sølvfade ) 

 Tyndstegsfilet rosa stegt.  

( anrettet på fad ) 

Vildris salat. 

Grøntsags timbale. 

Tomatsalat i olieeddike med hakkede rødløg. 

Flødestegte kartofler med spinat. 

2 slags ost med druer og frugt. 

Rabarbertærte med creme fraiche. 

  

Min. 20 pers. pris pr. kuvert kr.185,00  
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Buffet Forslag no. 4. 
  

Koldlaks (Bellevue) pyntet med æg, rejer, asparges, 
mayonnaise, kaviar, dressing og flute. 

 
Spegeskinke med røræg og brøndkarse. 

 
Stegt farseret kalkun bryst med mandler, oliven, 
piskefløde, portvin og pænt anrettet på sølvfade. 

 
Rosa stegt tyndstegsfilet pænt anrettet på sølvfad 

 
Tomatsalat i olieeddike med hakkede rødløg. 

 
Flødestegte kartofler eller hjemmelavet kartoffelsalat. 

 

Grøn blandet salat med dressing. 
 

1 slags pasta salat. 
 

Oste anretning med druer og frugt. 
 

Dessert Othellokage med evt. navn el. logo. 
   

 Min. 20 pers. pris pr. kuvert kr.195,00 

  
  

   




